
Zał nr 2 do SWZ 

FORMULARZ CENOWY 

Zadanie nr  1 Dostawa pieczywa

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Bułka  50g szt. 5 800

2. Bułka zwykła /100g/ szt. 300

3. Chleb /0,7kg/ pszenny szt. 1 300

4. Chleb razowy /0,7kg/ szt. 200

5. Chleb pełnoziarnisty szt. 60

Razem :

Produkty zbożowe nie mogą zawierać więcej niż15 g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia

Zadanie  nr 2 Dostawa mleka i produktów mlecznych 

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Mleko /1,0  l/ w butelkach plastykowych pasteryzowane szt. 1 430

2. Masło ekstra /200g/ kg 300

3. Jogurt naturalny 180g szt. 720

4. Ser edamski plastry kg 200

5. Ser salami plastry kg 180

6. Twaróg półtłusty kg 170

7. Śmietana 12% /330g/ kg 180

8. Śmietana 10% /180g/ szt. 50

9. Jogurt owocowy 150 g szt. 5 900



Razem :

Jogurty nie mogą zawierać więcej niż 10 g cukru, 10g tłuszczu, 0,12g sodu lub równoważnej ilości soli w 100 g produktu.

Zadanie nr 3  Dostawa mięsa, przetwory mięsne /wołowe i wieprzowe

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto
Wartość 

brutto

1. Łopatka wieprzowa kg 150

2. Mięso gulaszowe wołowe kg 65

3. Kości wieprzowe kg 100

4. Mięso gulaszowe wieprzowe kg 30

5. Schab bez kości kg 150

6. Karkówka wieprzowa bez kości kg 50

7. Szynka wieprzowa kg 150

Razem : XXX

Zadanie nr 4 Dostawa kiełbasy i wędliny 

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Kiełbasa drobiowa kg 50

2. Kiełbasa wieprzowa kg 130

3. Szynka wiejska wieprzowa kg 110

4. Polędwica drobiowa typu "sopocka " kg 120

5. Kiełbasa krakowska kg 70

6. Szynka gotowana wieprzowa kg 100

7. Kiełbasa typu "podwawelska" kg 150

8. Polędwica wieprzowa typu "sopocka" kg 120



9. Boczek kg 65

Razem : XXX XXX

Kiełbasy, szynki powinny być z zawartością co najmniej 70% mięsa

Zadanie nr 5  Dostawa mięsa i przetworów drobiowych 

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Gulasz z indyka kg 40

2. Filet z kurczaka kg 270

3. Udo z kurczaka kg 360

4. Porcje rosołowe kg 400

5. Udziec z indyka bez kości kg 50

6. Wątróbka z drobiu kg 50

Razem : XXX XXX

Zadanie nr 6 Dostawa towarów masowych 

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto
Wartość 

brutto

1. Bułka tarta 0,4 kg kg 80

2. Cukier biały 1kg kg 80

3. Kasza jaglana 500g szt. 20

4. Kasza jęczmienna gruba 500g szt. 120

5. Kasza jęczmienna średnia 500g szt. 45

6. Kasza gryczana 500g szt. 40

7. Kasza manna 500 g szt. 120

8. Mąka typu "poznańska" 1kg kg 150

9. Makaron łazanka /jajeczny/ 500g typu "lubelski" kg 20



10. Makaron świder 500g /jajeczny/ typu "lubelski" kg 10

11. Makaron świder 400g /jajeczny/ typu "lubelski" kg 50

12. Makaron nitka  500g /jajeczny/ typu "lubelski"             kg 20

13. Makaron muszelka 400g kg 25

14. Makaron nitka  krajanka 250g kg 20

15. Ryż 1kg kg 96

16. Ryż w saszetkach 400g kg 24

17. Ryż brązowy w saszetkach 400g szt. 20

18. Ogórek konserwowy /860g/ szt. 16

19. Ocet spirytusowy 500ml szt. 2

20. Musztarda delikatesowa 175g szt. 10

21. Czosnek granulowany 20g szt. 68

22. Pasta pomidorowa 500g szt. 160

23. Papryka słodka suszona 20g szt. 130

24. Kukurydza konserwowa 400g szt. 12

25. Pieprz czarny 20g szt. 230

26. Zioła prowansalskie 100g szt. 80

27. Przyprawa 18 ziół Ojca Mateusza (250g) szt. 6

28. Liść laurowy (6g) szt. 100

29. Przyprawa 18 ziół Ojca Mateusza (100g) szt. 1

30. Imbir 100g szt. 10

31. Majeranek 100g szt. 40

32. Cynamon 100g szt. 10

33. Gałka muszkatołowa 10g szt. 10

34. Ziele angielskie 15g szt. 100

35. Bazylia 10g szt. 40

36. Przyprawa do ryb 20g szt. 20

37. Kurkuma 20g szt. 10

38. Oregano 100g szt. 30

39. Rozmaryn 100g szt. 10

40. Papryka Chili 15 g szt. 10

41. Estragon 25g szt. 10



42. Tymianek 25g szt. 80

43. Kminek 25g szt. 60

44. Podgrzybek suszony 20g szt. 30

45. Barszcz biały butelka 0,5l szt. 120

46. Miód pszczeli pojedynczy 25g szt. 10

47. Miód pszczeli naturalny 400g szt. 165

48. Herbata saga owocowa 90g szt. 25

49. Herbata saga /100/ szt. 25

50. Kakao rozpuszczalne 300g szt. 92

51. Kawa zbożowa 500g kg 5

52. Płatki owsiane błyskawiczne 450g kg 20

53. Sól jodowana 1kg (sodowo-potasowa) kg 5

54. Oliwa z oliwek 500g szt. 10

55. Olej z pestek winogron 0,5l szt. 10

56.

Olej roślinny rafinowany o zawartości kwasów jednonienasyconych 

powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40% 

(1l) szt. 200

57. Koncentrat z buraków ćwikłowych 300g szt. 20

58. Koncentrat pomidorowy  200g szt. 10

59. Groch łuskany kg 10

60. Fasola duży Jaś kg 80

61. Soczewica czerwona kg 10

62. Ciecierzyca kg 10

63. Chrzan naturalny słoik 290g szt. 20

Razem : XXX XXX

Produkty nie mogą zawierać więcej niż 10g cukru, 10g tłuszczu, 0,12g sodu lub równoważnej ilości soli w 100g produktu

Zadanie nr 7 Dostawa ryb przetworzonych i konserwowych



L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Ryba sola płaty kg 50

2. Ryba Miruna kostka kg 140

3.

Paluszka rybne 300g z zawartością co najmniej 60% 

mięsa ryb kg 10

4. Ryba morszczuk kostka 100g kg 50

5. Ryba dorsz kg 10

6. Ryba kostka 100g /miruna/ niepanierowana kg 280

7. Tuńczyk w sosie własnym 170 g netto szt. 120

8. Śledź w oleju kg 40

Razem : XXX XXX

Zadanie nr 8 Dostaw warzyw i owoców 

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Banan kg 1016

2. Burak ćwikłowy czerwony kg 350

3. Cebula kg 150

4. Rzodkiewka pęczek (10 sztuk rzodkiewek w pęczku) szt. 32

5. Szczypiorek pęk szt. 100

6. Ziemniaki kg 2 550

7. Pietruszka korzeń kg 96

8. Pietruszka nać szt. 128



9. Pomidor koktajlowy kg 30

10. Pomidor kg 500

11. Pory szt. 40

12. Seler kg 100

13. Jabłka kg 1750

14. Kapusta biała kg 10

15. Kapusta czerwona kg 10

16. Kapusta kiszona kg 200

17. Kapusta pekińska kg 68

18. Kapusta włoska kg 20

19. Kiwi szt. 380

20. Koper nać szt. 260

21. Ogórek świeży kg 220

22. Ogórek kiszony kg 160

23. Seler naciowy szt. 10

24. Papryka świeża czerwona kg 40

25. Pieczarka kg 110

26. Marchew kg 684

27. Kiwi kg 120

28. Mandarynka kg 50

29. Brzoskwinia kg 125

30. Kalafior świeży szt. 10

31. Brokuł świeży szt. 10

32. Sałata zielona szt. 360

33. Gruszka kg 248

34. Śliwka kg 80

35. Nektarynka kg 40

36. Czosnek główka szt. 80

37. Cukinia kg 10

38. Cytryna kg 44

39. Pomarańcza kg 300



Razem : XXX XXX

Zadanie nr 9 Dostawa mrożonek i wyrobów garmażeryjnych  

L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Pierogi z kapustą świeżeą kg 20

2. Pierogi z kapustą i grzybami świeże kg 20

3. Uszka z grzybami kg. 60

4. Pierogi ruskie świeże kg 35

5. Gołąbki /luz/ świeże szt. 40

6. Pierogi ruskie mrozone kg 100

7. Pyzy z mięsem kg 100

8. Pierogi z mięsem świeże kg 20

9. Krokiety z mięsem świeże kg 400

10. Krokiety z kapustą /luz/świeże kg 320

11. Kalafior mrożony kg. 20

12. Czarna porzeczka mrożona kg 20

13. Fasola szparagowa cięta kg. 40

14. Fasola żółta cięta kg. 20

15. Mieszanka wielowarzywna kalafiorowa kg. 35

16. Mieszanka wielowarzywna brokułowa kg. 35

17. Mieszanka barszcz ukraiński kg. 35

18. Mieszanka kompotowa kg. 85

19. Groszek zielony kg. 30

20. Marchewka z groszkiem kg. 20

Razem : XXX XXX

Zadanie nr 10 Dostawa jajek 



L.p Nazwa towaru
Jednostk

a miary
Ilość

Cena 

jednostko

wa netto

Wartość 

netto

Cena 

jednostko

wa brutto

Wartość 

brutto

1. Jaja szt. 3 500

Razem :

Podpis wykonawcy 


